
長崎和牛を全国へ
長崎県立諫早農業高等学校



第10回全国和牛能力共進会で内閣総理大臣賞
↓

知名度が低い‼



地元にある商品とのコラボ



長崎和牛を全国に普及

地域活性化



コラボする商品



杵の川酒造



創業114年

「良か人と良か酒を育む蔵」

地元の水と米で作る→ALL諫早

様々な料理に合わせてお酒を販売

現在で五代目











お酒 150００００㎏
↓

酒粕 60００００㎏
↓

奈良漬け粕汁

70000㎏





捨てられる古米を再活用





令和２年４月１４日生まれ

＜母牛＞むつみ ー ≪１代祖≫ 百合幸

≪２代祖≫ 安平栄

≪３代祖≫ 平茂晴

息吹
いぶき



酒 粕

・食いつきがよくなる

・肉の赤みが明るくなる

・脂質が向上



玄 米

・グルタミン酸が増える

・きめ細かい肉質



酒粕 玄米
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月別の体重のグラフ

息吹号体重 平均体重 酒粕
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イメージ画像




